PRILOGA |
IMENA, OPIS PROIZVODOV IN OPREDELITEV POJMOV

[. IMENA IN OPIS PROIZVODOV

1. »Dzem«

je mesanica sladkorjev, sadne pulpe in/ali sadne kaSe ene ali ve€ vrst sadja in vode, ki je
ustrezne Zelirane konsistence. Je pa lahko dzem iz citrusov pridobljen iz celih sadezev,
narezanih na rezine in/ali koScke.

Zaradi upostevanja izrazov, Ki jih obi¢ajno uporabljajo potro$niki, se kot sopomenka za izraz
»dzem« lahko uporabi izraz »marmelada«, razen v primeru dZzema iz citrusov.

Koli¢ina sadne pulpe in/ali sadne kaSe, uporabliena za proizvodnjo 1000 g kon¢nega

roizvoda, ne sme biti manjSa od:
— 450¢ praviloma,
- 350¢g za rdedi ribez, jerebike, krhlike, €rni ribez, Sipek in kutine,
- 180g za ingver,
- 230g za granatna jabolka,
- 80g za pasijonke.

2. »Ekstra dzem«

je me8anica sladkorjev, nezgoS¢ene sadne pulpe ene ali ve€ vrst sadja in vode, ki je
ustrezne Zelirane konsistence. Vendar je lahko Sipkov ekstra dzem in ekstra dZzem brez semen
iz malin, robidnic, ¢rnega ribeza, borovnic in rdeCega ribeza dobljen v celoti ali delno iz
nezgoScene kaSe teh sadeZev. Ekstra dZzem iz citrusov je lahko pridobljen iz celih sadezev,
narezanih na rezine in/ali koS¢ke.

Zaradi upostevanja izrazov, ki jih obi¢ajno uporabljajo potroSniki, se za izraz »ekstra dzem«
lahko uporabi izraz »ekstra marmelada«, razen v primeru ekstra dZzema iz citrusov.

Pri proizvodnji ekstra Zelejev v meS$anici ni dovoljeno uporabiti naslednjega sadja: jabolk,

hrusk, sliv, melon, lubenic, grozdja, bu¢, kumaric in paradiznika.

Koli¢ina sadne pulpe, uporabljena za proizvodnjo 1000 g konénega proizvoda ne sme biti
manjsa od:

- 500¢g praviloma,

— 450¢g za rdedi ribez, jerebike, krhlike, €rni ribez, Sipek in kutine,
- 280g za ingver,

- 290g za granatna jabolka,

- 100g za pasijonke.

3. »Zele«

je ustrezno zelirana meSanica sladkorjev in sadnega soka in/ali vodnih ekstraktov iz ene ali
vec vrst sadja.
Koli¢ina sadnega soka in/ali vodnih ekstraktov, uporabljena za proizvodnjo 1000 g kon&nega
proizvoda, ne sme biti manjSa od koli€ine, doloCene za proizvodnjo dzemov. Te koli€ine so
izraCunane po odstetju mase vode, Ki je bila uporabljena pri pripravi vodnih ekstraktov.

4. »Ekstra Zele«

Pri »ekstra Zeleju« pa koli¢ina sadnega soka in/ali vodnih ekstraktov, uporabljena za
proizvodnjo 1000 g konénega proizvoda, ne sme biti manjSa od koli¢ine, doloCene za
proizvodnjo ekstra dZzemov. Te koli€ine so izraCunane po odstetju mase vode, ki je bila
uporabljena pri pripravi vodnih ekstraktov.



Pri proizvodnji ekstra Zelejev v meSanici ni dovoljeno uporabiti naslednjega sadja: jabolk,
hrusk, sliv, melon, lubenic, grozdja, bu¢, kumaric in paradiZnika.

5. »Marmelada iz citrusov«

je mes&anica, ki je ustrezne Zelirane kosistence, vode, sladkorjev in ene ali ve€ vrst naslednijih
proizvodov, pridobljenih iz sadja citrusov: pulpe, kaSe, soka, vodnega ekstrakta in lupine. V
imenu proizvoda »marmelada iz citrusov« se lahko izraz »cirusov« nadomesti z imenom
uporabljenega citrusa. Koli¢ina sadja citrusov, uporabljenega za proizvodnjo 1000 g konénega
izdelka, ne sme biti manjSa od 200 g, od katerih mora biti najmanj 75 g pridobljenih iz notranjega
dela plodu.

6. »Zele marmelada«
Ime »Zele marmelada« se sme uporabiti, ¢e proizvod, opredeljen kot marmelada iz citrusov,
ne vsebuje nobenih netopnih snovi, razen morda majhne koli€ine fino narezane lupine.

7. »Sladkana kostanjeva kaSa«
je mesanica vode, sladkorja in najmanj 380 g kostanjeve (Castanea sativa) kaSe na 1000 g
kon¢nega proizvoda.

Il. Proizvodiiz1.,2.,3.,4.,5.,6.in 7. toCke |. dela te priloge, morajo vsebovati najmanj
60% topnih snovi, dolo¢eno z refraktometrom; razen pri proizvodih, ki izpolnjujejo zahteve iz
Uredbe (ES) §t. 1924/2006 Evropskega parlamenta in Sveta v zvezi z zmanj$ano vsebnostjo
sladkorja, in pri proizvodih, pri katerih je bil sladkor delno ali v celoti nadomes¢en s sladili.

lll. Pri meSanici sadja se najmanjSa vsebnost razlicnih vrst sadja, dolo¢ena v
delu I, zmanjSa sorazmerno odstotnemu delezu.



